MENU

Ol eine & Ol it

Krautersalat in Cassisdressing mit Spiefl vom Hase
Birne, Speck und Ahornjus

k ok ok

Gebratene Kalbsleber vom Rotwild
,Himmel und Erde”
Portweinjus und Zwiebelmarmelade

Hirschmedaillon mit Maronenkruste
geschmorte Rosenkohlblétter
Zartbitter-Orangensofie und Haselnussspétzle

k ok ok

Franzdsischer Tortenbrie
mit Steinpilzen und Feigenkonfit

Amarettini-Kichlein mit Gewirz-Clementinengritze
Karamell-Salzbuttereiscreme und Portweinespuma

€ 95,00

pro Person
inkl. Wein und Mineralwasser



